
Wedding Buffee 

Starters Appetizers Salad

スターター アペタイザー サラダ
マグロとトマトのパンコントマテ
柑橘とココナッツのピナ・コラーダ
赤海老 フルーツトマト イチゴのガスパチョ
花野菜と丹原甘とろ豚パンチェッタのシーザーサラダ
蕎⻨と南仏野菜のカッペリーニ フィーヌ マティニョン
若鶏胸肉のロースト サラダ仕立て
『モルタデッラ』ボローニャソーセージ
瀬戸内真鯛のカルパッチョ
SPICE 香る 地海老 蛸 マッシュルームのアヒージョ
シラクサーナ風 活鰆 炙り焼き 瀬戸内のシトラス風味
地野菜のバーニャカウダ
ハーブソルトと柑橘でマリネ アトランティックサーモン瞬間燻製
フレッシュハーブが香る フロマージュ フレ セルベルドカニュStyle

Entrées froide 冷製料理

Soup Fried Rice plate Pizza Main

スープ料理 フリット お米料理 ピッツァ メイン料理
季節の野菜のポタージュ
ハマグリのブイヨンスープ
フリットミスト
アロス カルドッソ 『スペイン風リゾット』
愛媛県産しらすのマリナータ
辛味のあるイタリアン産サラミを使った ディアボラ
瀬戸内産ムール貝とフジリのマリニエール
愛媛県産媛ポークと茸のフリカッセ
牛頬肉の軽い赤ワイン煮込み
ブレット 各種

Plat chaud 温料理

〜自由度の高い 動きのあるパーティーを実現〜

お一人様     円（税込）7,700
（フリードリンク込）


